
 

 
 
 

SPEISEKARTE 
Sommer 2026 

 
Öffnungszeiten 

Opening Hours 

Täglich ab 15 Uhr 

So. & Feiertage: 11 - 22 Uhr 

Di. Ruhetag 

 

 
 
 

Herzlich Willkommen ! 
 

Tatiana & Jozef Polaczyk 
Grubhof 39 

5092 St. Martin bei Lofer 
  



 
 

Willkommen im  
Wirtshaus Grubhof. 

 

Schön, dass ihr da seid. 
 

Für uns alle ist das Wirtshaus Grubhof ein ganz besonderer Ort – und genau 
deshalb bleibt es auch weiterhin das, was es immer war: das Wirtshaus Grubhof. 

 
CAMPO° ist zwar die gastronomische Welt von Falkensteiner Camping, aber hier 

geht es nicht darum, etwas Vertrautes zu ersetzen. Im Gegenteil: Wir möchten mit 
CAMPO° neue Ideen, frischen Wind und eine lässige, hochwertige Handschrift 

einbringen – und dabei genau das bewahren, was diesen Ort so besonders macht.  
 

So bleibt das CAMPO° Wirtshaus Grubhof ein vertrauter Platz zum Ankommen, 
Zusammensitzen und Genießen – nur mit ein bisschen neuem Spirit dazu. 

 
 

Welcome to 
Wirtshaus Grubhof. 

 
We’re happy to have you here. 

 
For all of us, Wirtshaus Grubhof is a very special place – and that is exactly why it 

will remain what it has always been: Wirtshaus Grubhof. 
 

CAMPO° may be the culinary world of Falkensteiner Camping, but this is not about 
replacing something familiar. Quite the opposite: with CAMPO°, we want to bring in 

fresh ideas, new energy, and a laid-back, high-quality touch – while preserving 
exactly what makes this place so special. 

 
So CAMPO° Wirtshaus Grubhof remains a familiar place to arrive, gather, and enjoy 

– just with a little new spirit added. 
 
 

 
 
 



 

Kleines & für Zwischendurch – bits & bites 
 

Geräucherter Lachs       € 15,70 
in Honig-Senf Sauce und mariniertem Ruccola Salat 
Smoked salmon with a honey-mustard sauce and marinated rocket salad 
 

Carpaccio vom Rind        € 15,80 
mit Parmesanspänen     
Beef Carpaccio with parmesan shavings   
 

Warmes Pizzabrot mit Knoblauch                       € 6,80 
Warm pizza bread with garlic   

 
Aus unserer Suppenküche - our soup kitchen 
 

Kräftige hausgemachte Rindsuppe mit Frittaten    € 7,10                                                             
und Julienne-Gemüse in Schüssel serviert 
Traditional bouillon with strips of pancake and finely sliced vegetables        
 

Hausgemachter Pinzgauer Kaspressknödel    € 7,90 
in kräftiger Rindsuppe   
Hearty, homemade “Pinzgau“-cheese dumpling broth  

 
Aus dem Salatgarten - from the salad garden  
 

Gemischter Salatteller mit frischem Saisongemüse 
Mixed salad plate with fresh seasonal vegetables             klein/small  € 6,00 
                                                                                         groß/large  € 10,70  
 

Bunter Salatteller mit gegrillten Hühnerbruststreifen         € 19,40 
Colourful salad plate with grilled chicken breast strips          
 

Bunter Salatteller mit hausgemachtem Pinzgauer Kaspressknödel € 17,50 
Colourful salad plate with homemade “Pinzgau“-cheese dumpling                 
 

Bunter Salatteller mit Thunfisch und Zwiebelringen   € 18,60 
Colourful salad plate with tuna and onions                

 

  



 

Was „Gscheit´s“ Hauptgerichte - main courses 
 

Wiener Schnitzel vom Schwein     € 18,20 
mit Pommes-Frites, Preiselbeeren und Zitrone 
Wiener Schnitzel – breaded pork cutlet with fries, cranberries and lemon 
 

Wildragout vom heimischen Wild     € 24,50 
mit Waldpilzen, Rotkraut und Kartoffelrösti 
Game stew with forest mushrooms, red cabbage and potato rösti 
  

Spinatknödel         € 15,90 
mit sautierten Kirschtomaten, zerlassener Butter und Parmesan     
Spinach dumpling with cherry tomatoes, melted butter and parmesan 
 

Grubhof Burger        € 20,50 
vom Pinzgauer Almrind mit Pommes Frites und Barbecue-Sauce 
Local “Pinzgau“ beef burger with fries and barbecue sauce 
 

Ofenkartoffel mit Sauerrahmdip und Grillgemüse   € 16,50 
Jacket potato with sour cream dip and grilled vegetables 
 

Ofenkartoffel mit Sauerrahmdip & gegrillter Hühnerbrust € 18,70 
Jacket potato with sour cream dip and grilled chicken breast 
 

Knusprige Schweinshaxe für 2 Personen - nur auf Vorbestellung € 38,90 
mit Sauerkraut, hausgemachtem Semmelknödel, Kren & Senf 
Crispy leg of pork for 2 people – pre-order only 
with sauerkraut, bread dumpling, mustard & horseradish. 
 

 
 

Nudelgerichte / Pasta  
 

Spaghetti Aglio Olio        € 14,60 
mit frisch geriebenem Parmesan  
with freshly grated parmesan 
 

Spaghetti Bolognese        € 15,90 
mit frisch geriebenem Parmesan 
with freshly grated parmesan 
 

  



 

Unsere Pizzen – our pizzas 
 

Margherita          € 11,50 
Tomatensauce und Mozzarella 
Tomato Sauce and Mozzarella 
 

Diavolo          € 15,80 
Tomatensauce, Mozzarella, Salami, feurige Pfefferoni 
Tomato Sauce, Mozzarella, Salami, Spicy Peppers 
 

Tonno           € 15,00 
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Oliven, Zwiebel 
Tomato Sauce, Mozzarella, Tuna, Olives, Onion 
 

Funghi          € 14,00 
Tomatensauce, Mozzarella, Champignons 
Tomato Sauce, Mozzarella, Mushrooms 
 

Hawaii          € 15,00 
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Ananas 
Tomato Sauce, Mozzarella, Ham, Pineapple  
 

Capricciosa          € 15,90 
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocken, Oliven 
Tomato Sauce, Mozzarella, Ham, Mushrooms, Artichokes, Olives  
 

Spinaci          € 14,80 
Tomatensauce, Mozzarella, Blattspinat, Gorgonzola 
Tomato Sauce, Mozzarella, Fresh Spinach, Gorgonzola 
 

Vegetaria          € 15,30 
Tomatensauce,Mozzarella,Champignons,Artischocken,Blattspinat 
Tomato Sauce, Mozzarella, Mushrooms, Artichokes, Fresh Spinach  
 

Bergsteiger          € 15,90 
Tomatensauce, Mozzarella, Schinkenspeck, Zwiebel, Ei  
Tomato Sauce, Mozzarella, Speck/Bacon, Onion, Egg  
 

Salami          € 14,50 
Tomatensauce, Mozzarella, Salami 
Tomato Sauce, Mozzarella, Salami  
   

 

Schinken          € 14,90 
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken 
Tomato Sauce, Mozzarella, Ham 
 

Marinara          € 15,90 
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Zwiebel, Oliven, Kapern 
Tomato Sauce, Mozzarella, Anchovies, Onion, Olives, Capers    
 

 

Grubhof-Pizza         € 15,90 
Tomatensauce, Mozzarella, Prosciutto, Rucola, Parmesan 
Tomato Sauce, Mozzarella, Prosciutto crudo, Rocket, Parmesan   
 

Vegana          € 15,90 
Tomatensauce, veganer Käse, Artischocken, Champignons,Baby Spinat, Oliven 
Tomato Sauce, Vegan Cheese, Artichokes, Mushrooms, Baby Spinach, Olives 
 

 
 

Aufpreis für Extras - Price for Extra Toppings     € 1,50 

  



 

Vegane Gerichte - vegan dishes 
 
Gemischter Salatteller  
mit frischem Saisongemüse 

Mixed salad plate with fresh seasonal vegetables                klein/small € 6,00 
                                                                                           groß/large € 10,70 

 
Pizza Vegana         € 15,90 
Tomatensauce, veganer Käse, Artischocken, Champignons, Oliven und Baby Spinat 
Tomato sauce, vegan cheese, artichokes, mushrooms, olives & baby spinach         

  

 

Favoriten für unsere kleinen Gäste 
For our smaller guests 
 
 
 

Biene Maja          € 10,80 
Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes Frites und Ketchup 
Breaded pork cutlet with fries and ketchup 
 

Tom und Jerry         € 10,20 
Spaghetti mit/with Sauce Bolognese    

Luke Skywalker         € 9,80 
Grillwürstl mit Pommes Frites und Ketchup 
Sausage with fries and ketchup 
 

Olaf           € 10,10 
Fischstäbchen mit Pommes Frites und Ketchup 
Fish fingers with fries and ketchup 
 

Mickey Mouse          € 5,00 
Pommes Frites und Ketchup 
Fries and ketchup 

 
 
 
  



 

Aperitif 
Campari Soda 4cl € 6,30 
Campari Orange 4 cl € 6,80 
Martini Bianco 4 cl € 5,50 
 
 

 
Alkoholfrei  
Gasteiner prickelnd oder still  Sodawasser   0,25 l € 2,20 

0,33 l € 4,20            0,5   l  € 3,50 
0,75 l € 6,30  Soda-Zitrone   0,25 l  € 3,40 

 
Cola, Fanta, Sprite, Almdudler         0,5   l  € 4,90 

0,25 l € 3,70  Hollersoda      0,25 l € 3,20 
0,5 l € 5,60         0,5 l € 4,90 

Pepsi max/zero sugar  € 4,50  Hollerwasser     0,25 l € 3,10 
Eistee Pfirsich 0,25 l    € 3,40          0,5 l € 4,80 
   0,5 l € 5,50  Himbeersoda     0,25 l € 3,20  
Red Bull  0,25 l € 4,00          0,5 l  € 5,10 
Schweppes  0,2 l € 4,20  Himbeerwasser   0,25 l  € 3,10 
Tonic/Bitter Lemon/Ginger            0,5 l  € 5,00 
 
Säfte pur  0,25 l    € 4,50  Pfanner-Säfte  0,2 l € 4,40 
Apfelsaft     Erdbeer, Mango, Marille, 
Johannisbeersaft    Cocos, Ananas, Orange 
gespritzt mit Soda 0,25 l € 3,90  gespritzt mit Soda      0,5 l  € 5,50 

0,5   l    € 5,50  gespritzt mit Wasser     0,5 l  € 5,00 
gespritzt mit Wasser 0,25 l    € 3,50   
   0,5   l    € 5,00 
 
 
Hausgemachte 
Limonade   0,4 l  € 5,20  
 
Karaffe Wasser  0,5 l € 2,00 

1,0 l € 3,00 
    

   

  
 
   
 

 
 

   

 

 
 



 

Biere 
Unser „Grubhof Bräu“ sowie alle anderen Biere kommen vom Hofbräuhaus Traunstein  

 
 
„Grubhof Bräu“ – Helles vom Fass 
Pfiff      0,2 l € 3,80 

Seidel     0,3 l  € 4,80 
Halbe      0,5 l  € 5,60 
Radler Naturtrüb 
Seidel     0,3 l  € 4,70 

Halbe      0,5 l  € 5,50 
„Grubhof Bräu“ Weißbier vom Fass 
Seidel     0,3 l  € 4,90 
Halbe      0,5 l  € 5,90 
Ruß       0,3 l  € 4,90 
      0,5 l  € 5,90 
Weizen Cola     0,3 l € 4,90 
      0,5 l € 5,90 
Altbayrisch Dunkelbier Flasche 0,5 l  € 5,90 
Weißbier Dunkel  Flasche  0,5 l € 5,90 

Weißbier alkoholfrei Flasche  0,5 l € 5,90 
Zwickl alkoholfrei  Flasche 0,3 l  € 4,90 
 

Schnäpse und Digestiv  
Obstler  2cl € 3,10  Ramazotti  2cl € 3,90 
Williams  2cl € 4,40  Averna  2cl € 3,90 
Marille  2cl € 4,40  Fernet   2cl € 3,90 
Haselnuss   2cl € 4,40  Jägermeister   2cl € 4,00 
Zirbe   2cl € 4,40  Asbach   2cl € 4,40 
Himbeergeist 2cl € 4,40  Amaretto  2cl € 4,20 
Grappa Piave  2cl € 4,40  Baileys  2cl  € 4,20  

Prinz alte Marille 2cl € 5,50  Tia Maria  2cl € 4,20 
Prinz alter Willi 2cl € 5,50  Grand Manier 2cl € 4,20 

Hennessy  2cl € 5,00   

Chivas Regal 12 yrs  4cl € 7,40   
       

Longdrinks 
Jacky Cola  4cl € 9,90 
Bacardi Cola  4cl € 9,90 
Asbach Cola  4cl € 9,90 
Gin Tonic  4cl € 9,90 
 
 
 
 
 

   

 



 

Offene Weine, Spritzer & Co 
  
Grüner Veltliner, trocken   1/8 € 4,50 
Weingut Müller, Göttweiger Berg  1/4 € 8,80 
 
Blauer Zweigelt, trocken   1/8 € 4,50 
Weingut Müller, Göttweiger Berg  1/4 € 8,60 
 
Zweigelt Rosé, trocken   1/8 € 4,30 
Weingut Müller, Göttweiger Berg  1/4 € 8,80 
 
G´spritzer weiß oder rot   1/4 € 4,40 
 
Aperol Spritz      € 6,60 
Prosecco, Aperol 
 
Hugo       € 6,80 
Prosecco, Soda, Holundersirup, Minze 
 
Ingwerspritzer     € 6,40 
Wein, Soda, frischer Ingwer, Ingwersirup, Zitrone  
 
Glas Prosecco    1 dl € 5,00 

 
Warme Getränke 
     
Verlängerter  € 4,40  Irish Coffee    € 9,20 
Cappuccino  € 4,60  Tee mit Rum    € 5,60 
Kleiner Brauner € 3,70  Glühwein    € 5,90 
Großer Brauner € 5,10  Jägertee    € 6,30 
Latte Macchiato € 5,20  
 
Heiße Schokolade € 5,00 
  
Tee in der Tasse € 4,50 
in verschiedenen Sorten 
 
 
 
 
 

   

 

 
 
 



 

INFORMATIONEN 
Preise & Allergene 
 
Deutsch 
Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Abgaben und Steuern. 
 
Informationen zu Allergenen und kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen erhaltet 
ihr jederzeit bei unserem geschulten Personal.  
 
Bitte wendet euch bei Fragen oder Unverträglichkeiten direkt an unser Team. 
 
English 
All prices are stated in euros and include all applicable taxes and charges. 
 
Information on allergens and ingredients subject to declaration is available at any 
time from our trained staff.  
 
If you have any questions or food intolerances, please contact our team directly. 
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